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DESSERTS CHF 
 

CHERRY LADY  
GEFÜLLT MIT QUARK MOUSSE, SCHOKOLADEN SPONGE, KIRSCH GEL, KIRSCH RAGOUT UND PFLAUMEN GLACE   14.50 

 

CHOUX SAINT VIN SANTO 
GEFÜLLTE WINDBEUTEL MIT VIN SANTO CREME, VANILLE GANACHE, CANTUCCINI,  

CARAMEL SAUCE UND HIMBEER-SORBET           14.50 

 

SCHOKOLADIGE VERSUCHUNG  
ROCHER KÜCHLEIN, MILCH-SCHOKOLADE GANACHE, HASELNUSS, SCHOGGI CRUMBLE, CALLEBAUT GLACE   14.50 

 

SCHWEIZER INGWER PANNA COTTA 
AN MANDEL CRUMBLE, ORANGEN GEL, ORANGEN-GALLIANO SORBET, ORANGENSALAT 

HONIG CREME UND KANDIERTEM INGWER             14.50 

 

GERÜHRTER EISKAFFEE               
MOKKA- UND VANILLE GLACE, BAILEYS, KAFFEE, BAILEYS CREME UND SCHOGGI CRUNCH     12.50 
 

KUGEL GLACE 4.50 

SCHLAGRAHM 

 

 

KÄSE SELEKTION VON JUMI 

ALLE KÄSE WERDEN MIT TRÜFFELHONIG, FEIGENSENF ODER 

TRESTERHONIG SERVIERT DAZU EIN STÜCK HAUSGEMACHTES FRÜCHTEBROT 

 

5.90 PRO KÄSE SORTE À 30 GR 

 

 

HERVORRAGENDE ERGÄNZUNG ZU UNSEREN DESSERTS UND ERLESENEN JUMI KÄSE: 

 
DULCESCO, COTTINELLI, AOC GRAUBÜNDEN, 2019  5 CL 10.00 
 

CHÂTEAU GUIRAUD 1ER CRU CLASSE, SAUTERNES AC BORDEAUX, 2017                                                                         5 CL 12.00 

 

 

 

 



Preise in Franken inkl. MwSt. 
Executive Chef Markus Lindner, Chef de Service Ricardo Soares 

 

 

KÄSE VON JUMI 

DIE WILDEN, JUNGEN KÄSER AUS DEM EMMENTAL 

 

ALLE KÄSE WERDEN MIT TRÜFFELHONIG, FEIGENSENF ODER TRESTER HONIG SOWIE 

EINEM STÜCK HAUSGEMACHTEM FRÜCHTEBROT SERVIERT 

5.90 CHF PRO KÄSESORTE À 30 GR 

 

 
      BSOFFNIG           

        ROHSTOFF: SILOFREIE, KUHMILCH        

        HERSTELLUNG: AUS SCHWEIZER ROHMILCH       

        KÄSE ART: HALBHARTKÄSE, FIT 45%        

        MILCH ÜBER MEER: 686 – 1107, EMMENTAL       

        LAIB GRÖSSE: 7 KILOGRAMM         

        ALTER: 11 MONATE          

 

 

 MÜRGU                      KNOSCHI 
  

        ROHSTOFF: SILOFREIE KUHMILCH, KNOBLAUCH, SCHNITTLAUCH 

        HERSTELLUNG: SCHWEIZER ROHMILCH 

        KÄSE ART: HALBHARTKÄSE, FIT 55% 

        MILCH ÜBER MEER: 686 – 1107, EMMENTAL 

        LAIB GRÖSSE: 6 KILOGRAMM 

      ALTER: 3 MONATE 

 

      ABE ROT 

       ROHSTOFF: SILOFREIE SCHWEIZER KUHMILCH 

       HERSTELLUNG: ROHMILCH 

       KÄSE ART: WEICHKÄSE, ROTSCHMIERE, FIT 45% 

       MILCH ÜBER MEER: 1007 - 1279 

       LAIB GRÖSSE: 400 - 500 GRAMM 

       ALTER: AB 9 WOCHEN 
 

 

 

 



Preise in Franken inkl. MwSt. 
Executive Chef Markus Lindner, Chef de Service Ricardo Soares 

 

             

LÈOTINE            

ROHSTOFF: SILOFREIE ZIEGENMILCH   

HERSTELLUNG: AUS SCHWEIZER ZIEGEN ROHMILCH      

KÄSE ART: WEICHKÄSE, WEISSSCHIMMEL, FIT 45%      

MILCH ÜBER MEER: 603 - 763, EMMENTAL       

LAIB GRÖSSE: 180 GRAMM         

ALTER: AB 2 MONATEN 

 

 

           

 

DOLLY 

ROHSTOFF: SILOFREIE SCHWEIZER SCHAFSMILCH 

HERSTELLUNG: MIT SCHAF ROHMILCH 

KÄSE ART: WEICHKÄSE, WEISSSCHIMMEL, FIT 50% 

MILCH ÜBER MEER: 686 - 1107, EMMENTAL 

LAIB GRÖSSE: 150 GRAMM 

ALTER: AB 20 TAGE 

 

 

 

 

 

TRÜFFEL LA BOUSE 

 

ROHSTOFF: SILOFREIE KUHMILCH, SOMMERTRÜFFEL 

HERSTELLUNG: MIT ROHMILCH 

KÄSE ART: WEICHKÄSE, WEISSSCHIMMEL, FIT 55% 

MILCH ÜBER MEER: 686 - 1107, EMMENTAL 

LAIB GRÖSSE: 240 GRAMM 

ALTER: AB 4 WOCHEN 


