
Zu Informationen bezüglich Allergien wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeiter. 

Wenn nichts anderes deklariert, beziehen wir unser Fleisch aus der Schweiz. 

*Kann mit nichthormonellen Leistungsfördern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein. **kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien, oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

Executive Chef Markus Lindner 

 

RESTAURANT VERO  

MENÜ KARTE VON 12:00 UHR – 21:00 UHR 

Bündner Plättli         28,00 CHF 

mit Mostbröckli, Bündner Fleisch, Ess-Speck und Rohschinken 

sowie Davoser Bergkäse, Essiggemüse und Sbrinz Bröckli  

 

Classic Ceasar Salat         16,50 CHF 

Romanasalat in Parmesan Dressing mit frittierten Kapern, 

 Croutons, Kirschtomaten, Sbrinz Späne und Wachtelei 

Extra Toppings:  gebratene Pouletstreifen                   + 7,50 CHF 

                            gebratene Rinderstreifen                                                         + 9,50 CHF 
 

Hausgemachte, würzige Gulaschsuppe       14,50 CHF 
mit Bündner Weiderind-Fleisch, Peperoni, Kartoffeln und Hausbrot  
 

Original Bündner Gerstensuppe       12,50 CHF 
mit Rollgerste, Wurzelgemüse, Bündnerfleisch, Rahm und Hausbrot 
 

Ofenfrischer Elsässer Flammkuchen       12,50 CHF 

mit Sauerrahm, Speckwürfel, Zwiebeln und frischen Schnittlauch 

 

Weil`s Wurscht is          11,80 CHF 

Curry Wurst von der weissen Kalbsbratwurst  

in hausgemachter Curry Sauce und Pommes Frites 

 

Warme hausgemachte, würzige Käsewähe      18,50 CHF 

mit Davoser Bergkäse & Gruyère Käse auf Mürbteig  

an mariniertem, winterlichem Blattsalat 

 

Warmes, gegrilltes Fuschtbrot        18,50 CHF 
Emmentaler Bergkäse, Schinken in knusprigen Brotscheiben  
mit Cocktail Sosse und Kartoffelchips 

 


