
Zu Informationen bezüglich Allergien wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeiter. 

Wenn nichts anderes deklariert, beziehen wir unser Fleisch aus der Schweiz. 

*Kann mit nichthormonellen Leistungsfördern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein. **Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden 

sein. 

Executive Chef Markus Lindner 

 
 

TARTAR VOM HEIMISCHEN RIND AUS DEM BÜNDNERLAND (70g)   27,00 CHF 

SPRINZ EIS, WACHTELEI, KAPERNÄPFEL, SARDELLENFILET, 

PUMPERNICKEL-ERDE, TRÜFFELCRÈME, FRISCHE MICRO GREENS  

UND FRANZÖSISCHES BUTTER-BRIOCHE 

 

VORSPEISEN SALAT MIT BLATTSALATEN DER SAISON      14,00 CHF     

MIT GEBRATENEN RINDERSTREIFEN  +12,00 CHF 

MIT GEBRATENEN POULETSTREIFEN   + 8,00 CHF 

MIT BURRATA | OLIVENÖL | FLEUR DE SEL  + 8,00 CHF 

 

Suppe 

ORIGINAL BÜNDNER GERSTENSUPPE      12,00 CHF 

DAVOSER BIO ROLLGERSTE VON FAM. BÜCHI,  

WURZELGEMÜSE & BÜNDNERFLEISCH 

Hauptgang 

VEGETARISCHE HANF PIZOKEL      29,00 CHF 

MIT GEBRATENEN PILZEN, SPINAT, GESCHMORTEM WINTERGEMÜSE,  

WILDKRÄUTERSCHAUM UND MICROGREENS  

POCHIERTES LACHSFILET AUS LOSTALLO      38,00 CHF 

IN SCHWEIZER SAFRAN SAUCE, MIT BUNTEM GEMÜSE-REIS  

UND FENCHEL-ORANGEN SALAT 

GESCHMORTES RINDSKOPF-BÄGGLI      39,00 CHF 

IN MEIENFELDER ROTWEINSAUCE, MIT ZWIEBELCRUMBLE,  

ERBSEN-BOHNEN GEMÜSE, DAZU KARTOFFELSTOCK 

Dessert  

HAUSGEMACHTES ZITRONEN-MERINGUE TÖRTCHEN      14,00 CHF 

MIT GALLIANO-ORANGEN GLACE UND KANDIERTEN FRÜCHTEN  

VARIATION VOM SCHWEIZER BERGKÄSE      16,00 CHF 

MIT FEIGENSENF, NÜSSEN, TRÜFFEL HONIG UND HAUSGEMACHTES BIREBROT  


